
Vorspeisen

Knuspriges Ciabatta mit frischen Tomaten, Basilikum, Parmesan 
und einem Schuss Olivenöl auf Rucola angerichtet

B r u s c h e t t a
7,90€

Klare Rinderbrühe mit feinen Pfannkuchenstreifen
P f a n n k u c h e n  S u p p e 6,50€

Grüner Salat mit Roter Bete, Gurken, Karotten und Tomaten, mit
hausgemachtem Balsamico-Dressing

B e i l a g e n s a l a t 4,50€

Eine bunte Auswahl an Klassikern: Hummus, Baba Ganoush, 
Zaziki und knusprige Falafel, dazu Ciabatta
Ideal zum Teilen – für zwei oder vier Personen

O r i e n t a l i s c h e  V o r s p e i s e n p l a t t e

12,90€ / 19,90€
2 Personen / 4 Personen

Haben Sie Unverträglichkeiten oder Allergien? Unser Team berät Sie gerne anhand der aktuellen Allergenkarte.
 Für Beilagen Änderungen berechnen wir 1,50 €. Kleine Portion bei einigen Gerichten möglich, Preisreduzierung 1,50 €

Hausgemachte, cremige Tomatensuppe aus sonnengereiften Tomaten,
verfeinert mit einem Hauch Olivenöl

T o m a t e n c r e m e s u p p e 6,50€

Samtige Creme aus Kichererbsen und Sesampaste mit einem Hauch Zitrone
und bestem Olivenöl, serviert mit Ciabatta– ein Klassiker aus dem Orient

H u m m u s 8,90€

Cremiger Dip aus gerösteter Aubergine, verfeinert mit Sesam, Zitrone und
Olivenöl, serviert mit Ciabatta - samtig, rauchig und typisch orientalisch

B a b a  G a n o u s h 8,90€



Salate

Grüner Salat mit Roter Bete, Gurken, Karotten und Tomaten, mit
hausgemachtem Balsamico-Dressing, Dazu servieren wir gegrillten Ziegenkäse
mit einem Hauch Honig – außen knusprig, innen zart schmelzend.
Dazu Ciabatta.

G r o ß e r  S a l a t t e l l e r  m i t  g e g r i l l t e m  Z i e g e n k ä s e  15,90€

Grüner Salat mit Roter Bete, Gurken, Karotten und Tomaten, dazu Haus-
Balsamico-Dressing

B e i l a g e n s a l a t 4,50€

Grüner Salat mit Roter Bete, Gurken, Karotten und Tomaten, mit
hausgemachtem Balsamico-Dressing und Ciabatta (enthält Hefe)

G r o ß e r  s a l a t t e l l e r 9,90€

Haben Sie Unverträglichkeiten oder Allergien? Unser Team berät Sie gerne anhand der aktuellen Allergenkarte.
 Für Beilagen Änderungen berechnen wir 1,50 €. Kleine Portion bei einigen Gerichten möglich, Preisreduzierung 1,50 €

Grüner Salat mit Roter Bete, Gurken, Karotten und Tomaten, mit
hausgemachtem Balsamico-Dressing, dazu gebratene Hähnchenstreifen und
Ciabatta

G r o ß e r  S a l a t t e l l e r  m i t   H ä h n c h e n s t r e i f e n  17,90€

Grüner Salat mit Roter Bete, Gurken, Karotten und Tomaten, mit
hausgemachtem Balsamico-Dressing, dazu knusprige Falafel 
und Ciabatta (enthält Hefe)

G r o ß e r  S a l a t t e l l e r  m i t  F a l a f e l 15,90€

Frischer Romanasalat mit süßen Tdxomaten, knusprig in Panko-Mehl
paniertem Hähnchen, goldbraunen Croûtons und frisch gehobeltem Parmesan,
serviert mit cremigem Caesar-Dressing.
Auf Wunsch servieren wir das Hähnchen auch Natur gebraten.

C a e s a r  S a l a d  18,90€



Klassiker

Zart geschmorter Schweinebraten nach bayerischer Art, serviert mit kräftiger
Bratensauce, hausgemachten Kartoffelknödeln und Blaukraut

B a y e r i s c h e r  S c h w e i n e b r a t e n 17,90€

Saftiger Rostbraten vom Rind, medium gebraten, verfeinert mit einer
kräftigen Dunkelbiersoße. Dazu knusprige Röstzwiebeln und aromatische
Schmorzwiebeln, begleitet von unseren hausgemachten Käsespätzle 

B a y e r i s c h e r  Z w i e b e l r o s t b a t e n 28,90€

zartes Schweinefilet, rosa gebraten serviert mit hausgemachten Spätzle,
saisonalem Gemüse und cremigen Rahmschwammerln

S c h w a b e n t o p f 24,90€

Herzhaftes Gröstl mit Schweinebraten, Kartoffelknödel, Spiegelei und
kräftiger Bratensoße

B a u e r n  G r ö s t l 16,90€

Zartes Cordon Bleu, in Butterschmalz goldbraun ausgebacken, serviert mit
knusprigen Pommes und kleinem Beilagensalat

C o r d o n  B l e u 21,90€

S a . - S o . -  u n d  F e i e r t a g s :

Rindfleisch-Patty mit knusprigem Speck, Spiegelei und rauchiger BBQ-Sauce.
Serviert mit Salat, Tomate, Zwiebel, Essiggurke und Pommes

B u r g h o f  B u r g e r 18,90€

Knusprig paniertes Schweineschnitzel, serviert mit Pommes und einem
kleinen Beilagensalat

S c h n i t z e l  „ W i e n e r  A r t “ 18,90€

Knusprig paniertes Schweineschnitzel in pikanter Senf-Meerrettich-Panade,
serviert mit Kartoffel-Gurkensalat und einem kleinen Beilagensalat

M ü n c h n e r  S c h n i t z e l 19,90€

Knusprig paniertes Schweineschnitzel, serviert mit Spätzle, kräftiger
Bratensauce und einem kleinen Beilagensalat

‘ ’ B u r g h o f ’ ’  S c h n i t z e l 19,90€

Haben Sie Unverträglichkeiten oder Allergien? Unser Team berät Sie gerne anhand der aktuellen Allergenkarte.
 Für Beilagen Änderungen berechnen wir 1,50 €. Kleine Portion bei einigen Gerichten möglich, Preisreduzierung 1,50 €



Pasta
Tagliatelle mit buntem Gemüse – wahlweise in einer cremigen Käse-
Sahnesoße mit Parmesan 
oder auf Wunsch vegan als Aglio e Olio-Variante mit Knoblauchöl

T a g l i a t e l l e  P r i m a v e r a  16,90€

Tagliatelle in cremiger Lachs-Sauce mit feinen Stücken Lachsfilet, 
veredelt mit Dill, Zitrone und Sahne

T a g l i a t e l l e  a l  S a l m o n e  18,90€

Tagliatelle in cremiger Sahnesauce mit aromatischen Steinpilzen und frisch
geriebenem Parmesan

T a g l i a t e l l e  a l l a  C r e m a  d i  S t e i n p i l z 17,90€

Herzhafte Ravioli mit Steinpilzfüllung, in würziger Salbeibutter geschwenkt
und mit aromatischen Kräutern abgerundet.

R a v i o l i  i n  B u t t e r - S a l b e i - S a u c e 17,90€

In fruchtiger Tomatensauce, mit Käse überbacken
G n o c c h i  a l  F o r n o  15,90€

Hausgemachte Spinatknödel, serviert in einer fruchtigen Tomatensoße und verfeinert
mit frisch geriebenem Parmesan

S p i n a t k n ö d e l 15,90€

Vegetarisch

Goldbraun gebackene Ofenkartoffel, verfeinert mit cremigem 
Kräuter Schmand und begleitet von einem frischen Salatbouquet

O f e n k a r t o f f e l 12,90€

Frisch zubereitete Spätzle mit würzigem Käse, verfeinert mit knusprigen
Röstzwiebeln. dazu ein kleiner Beilagensalat

H a u s g e m a c h t e  K ä s e s p ä t z l e 15,90€

U n s e r e  P a s t a - A u s w a h l  b i e t e t  e b e n s o  f e i n e  v e g e t a r i s c h e  V a r i a n t e n

Falafel-Patty serviert mit frischem Salat, Tomate, Zwiebel, Essiggurke, 
Amba-Mango-Sauce und Joghurt-Sauce. Dazu knusprige Pommes.
Auf Wunsch auch Vegan – mit pflanzlichem Brötchen und ohne Joghurt-Sauce.

F a l a f e l  B u r g e r 17,90€

Haben Sie Unverträglichkeiten oder Allergien? Unser Team berät Sie gerne anhand der aktuellen Allergenkarte.
 Für Beilagen Änderungen berechnen wir 1,50 €. Kleine Portion bei einigen Gerichten möglich, Preisreduzierung 1,50 €



Fisch

Knusprig goldbraun gebackenes Fischfilet, serviert mit einem frischen
Kartoffel-Gurkensalat. Dazu reicht ein cremiges Tzatziki 

K l a s s i s c h e r  B a c k f i s c h 17,90€

Saftig gegrillt, serviert auf einem Bett aus aromatischem mediterranem
Grillgemüse und Kartoffeln

L a c h s f i l e t 22,90€

zart gegrillt, serviert auf einem Bett aus aromatischem mediterranem
Grillgemüse und Kartoffeln

Z a n d e r f i l e t 21,90€

Extras

P o r t i o n  P o m m e s 3,90€

G r i l l g e m ü s e 3,90€

Z a z i k i 3,50€

P r e i s e l b e e r e n 2,50€

A m b a  –  W ü r z i g e  M a n g o s a u c e 2,50€
Eingelegte grüne Mango mit Essig, Senf und Gewürzen. Sauer, würzig und
leicht scharf

Haben Sie Unverträglichkeiten oder Allergien? Unser Team berät Sie gerne anhand der aktuellen Allergenkarte.
 Für Beilagen Änderungen berechnen wir 1,50 €. Kleine Portion bei einigen Gerichten möglich, Preisreduzierung 1,50 €



8,90€
Kinderschnitzel
mit Pommes

5,50€
Kartoffelknödel
mit Bratensoße

5,50€
Spätzle
mit Bratensoße

5,50€Portion Pommes

7,90€
Chicken Nuggets
mit Pommes

7,90€
Fischstäbchen
mit Pommes oder Kartoffel-Gurken-Salat

Kinderkarte



Nachspeisen

Cremiges Vanilleeis mit heißem Espresso
E s p r e s s o  B u s s e r l 4,90€

Goldbraun gebacken, serviert mit Vanilleeis und Sahne
H a u s g e m a c h t e  A p f e l k ü c h l e 8,90€

Warm serviert mit Vanilleeis und Sahne
A p f e l s t r u d e l 8,90€

Warmes Schokoladendessert mit Vanilleeis und Sahne
S c h o k o s o u f f l é 9,90€

Cremige italienische Spezialität mit feinem Fruchtspiegel
H a u s g e m a c h t e s  P a n n a  C o t t a 6,50€

Vanille, Schokolade, Erdbeere oder Walnuss
E i s - A u s w a h l je   2,00€

zwei Kugeln Walnusseis mit Eierlikör und Sahne
B u r g h o f  -  B e c h e r 7,90€

Einzelpreis Kuchen: 4,90 €
Kuchen mit Heißgetränk : 4,50 € + Kaffeepreis

Eine Tasse Kaffee Crema + ein Stück Kuchen für nur 8,30 € statt 8,70 €. 

K a f f e e  &  K u c h e n  S o n n t a g 8,30€

port. Sahne 1,00€

Haben Sie Unverträglichkeiten oder Allergien? Unser Team berät Sie gerne anhand der aktuellen Allergenkarte.
 Für Beilagen Änderungen berechnen wir 1,50 €. Kleine Portion bei einigen Gerichten möglich, Preisreduzierung 1,50 €



Kühbacher Hell vom Fass (a) 3,30€ 4,30€
Kühbacher Export Dunkel ‘Josefi’ vom Fass (a) 3,30€ 4,30€

Kühbacher Weizen vom Fass (a) 4,50€

Kühbacher Export(a) 4,30€
Kühbacher 1862 Kellerbier Naturtrüb (a)
Kühbacher Weizen Dunkel (a)
Kühbacher Weizen Leicht (a)
Kühbacher Weizen Alkoholfrei (a)

0,25L 0,5L

4,50€
4,50€

4,50€
4,50€

0,5L

Russ (a,5,6) 4,50€
Cola Weizen (a,4,5,9) 4,50€

Radler (a,5,6) 3,30€ 4,30€
Dunkles Radler (a,5,6) 3,30€ 4,30€

Maisacher ‘’Frei’’-Bier Hell Alkoholfrei (a) 4,30€

Ramazotti mit Eiswüfel und Zitrone
4,80€

2cl

Honig Willi, Williams Birne, Marille,
Zwetschge, Himbeere, Haselnuss, Limoncello 3,50€

Spirituosen

Kühbacher Pils (a) 0,33L 3,60€

1  Phosphat, 2 Konservierungsstoffe, 3 Pökelsalz, 4 Farbstoff, 5 Geschmacksverstärker, 6 Zitronensäure, 
7 Vormschinken, 8 Antioxidationsmittel, 9 koffeeinhaltig, 10 Chininhaltig, 11 mit Süßungsmittel

a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere,  c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfrüchte, 
i Sellerie, j Senf, k Sesamsamen, l Schwefeldioxid u. Sulphite, m Lupine, n Weichtiere

Alkoholfreie Russ/Radler sowie Dunkles Russ nur als Maß oder zwei Stück

Biere

Kühbacher Lager (a) 0,33L 3,60€



Kühbacher Spezi (6,4,5,9) 3,30€ 4,00€

Afri Cola 0,33l (4,5,9) 3,50€

Tafelwasser Spritzig mit Zitrone 0,4L 3,50€

Afri Cola ohne Zucker 0,33l (4,5,9,11) 3,50€

0,3L 0,4L

Krumbach Premium Still 3,20€ 6,50€
Krumbach Premium Medium 3,20€ 6,50€

Kühbacher Limo Gold (4,5,6) 3,30€ 4,00€
Kühbacher Zitronenlimo (5,6) 3,30€ 4,00€

0,25L 0,75L

Saftschorle
Apfelsaft Naturtrüb, Orangensaft, Johannesbeere,
Mango, Rhabarber Naturtrüb, Maracuja, Holunderblüte

3,30€ 4,00€

Saft oder Nektar 0,3L 4,00€

Heißgetränke
Espresso (9) 2,30€
Doppelter Espresso (9) 3,80€
Espresso Macchiato (9,g) 2,70€
Kaffee (9) 3,80€
Cappuchino (9,g) 4,60€
Milchkaffee (9,g) 4,60€
Latte Macchiato (9,g) 4,90€
Heiße Schokolade (g) 4,90€
Tee mit Rum 2cl 5,90€
Tee von Dallmayr
Darjeeling, Earl Grey, Grüner Tee, Pfefferminze, Kamille, Waldbeere, Alpenkräuter,
Rooibos Karamell

3,50€

1  Phosphat, 2 Konservierungsstoffe, 3 Pökelsalz, 4 Farbstoff, 5 Geschmacksverstärker, 6 Zitronensäure, 
7 Vormschinken, 8 Antioxidationsmittel, 9 koffeeinhaltig, 10 Chininhaltig, 11 mit Süßungsmittel

a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere,  c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfrüchte, 
i Sellerie, j Senf, k Sesamsamen, l Schwefeldioxid u. Sulphite, m Lupine, n Weichtiere

Getränke



Aperitifs

Villa Sandi Spumante il fresco
0,1L - 7,50€  I  0,2L - 11,90€  I  0,75L - 34,00€

Prosecco - Champagne

Campari Orange

7,90€
Campari, Orangensaft und Eiswürfel

Sarti Spritz

7,90€
Sarti Rosa, Prosecco und Eiswürfel

Limoncello Spritz

7,90€
Limoncello, Prosecco, Zitrone und Eiswürfel

Holunder-Lavendel Spritz

7,90€
Lavendelsirup, Holunderblütensirup, Soda, Prosecco und Eiswürfel

Hugo

7,90€
Limette, Holunderblütensirup, Prosecco, frische Minze und Eiswürfel

Aperol Spritz

7,90€
Aperol, Soda, Prosecco, Orangenscheibe und Eiswürfel

Lillet Wildberry

7,90€
Lillet, Schweppes Wildberry, Beeren und Eiswürfel

Lady Spritz

7,90€
Orangenlikör, Cranberrysaft, Prosecco Rosmarin und Eiswürfel

San Bitter Alkoholfrei

7,50€
mit Orangensaft, Soda, Tonic Water und Eiswürfeln

Hugo Alkoholfrei

7,00€
Holunderblütensirup, Ginger Ale, Limetten, frischer Minze und Eiswürfeln

Unser Hausaperitiv

7,90€
Campari, Maracuja, Prosecco und Eiswürfel

Champagne Veuve Clicquot
0,75L - 119,00€



Colli Morenici Chardonnay- Italien, trocken
0,1L - 3,90€ I 0,2L - 6,90€ I 0,75L - 22,50€

Weißwein

Colli Morenici Pinot Grigio - Italien, trocken

Colli Morenici Lugana- Italien, trocken
0,1L - 4,90€ I 0,2L - 7,90€ I 0,75L - 27,50€

Weingut Müller Grüner Veltliner Göttweiger Berg - Österreich, trocken
0,1L - 3,90€ I 0,2L - 6,90€ I 0,75L - 22,50€

Rosèwein
 Colli Morenici Colli Mantovani Chiaretto - Italien, trocken

0,1L - 3,90€ I 0,2L - 6,90€ I 0,75L - 22,50€

Rotwein
Weingut Müller Zweigelt Göttweiger Berg - Österreich, trocken

0,1L - 3,90€ I 0,2L - 6,90€ I 0,75L - 22,50€

 Colli Morenici Merolt - Italien, trocken
0,1L - 3,90€ I 0,2L - 6,90€ I 0,75L - 22,50€

Cantina Sampietrana Primitivo Centoare Puglia - Italien, trocken
0,1L - 3,90€ I 0,2L - 6,90€ I 0,75L - 22,50€

Weinschorle
Rot oder Weiß I Süß oder Sauer

0,4L - 6,90€

Unserer Weine

  Juliusspital Rotling - Franken, Halbtrocken
0,1L - 3,90€ I 0,2L - 6,90€ I 0,75L - 22,50€

0,1L - 3,90€ I 0,2L - 6,90€ I 0,75L - 22,50€
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https://www.vivino.com/wineries/terre-al-lago?source=pdp
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https://www.vivino.com/wineries/terre-al-lago?source=pdp

